- Det kommer straks op at haenge, sagde restauratorparret José de Abreu og Angelika StrauB fra Restaurant Im alten Speicher til le-
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deren af Agentur fiir Arbeit, Martina Wiirker. Her overreekker hun det sdkaldte Zertifikat fiir Nachwuchsférderung.

Gode lzerepladser skal preemieres

Udmeerkelse. Re-
staurant »lm alten
Speicher« har modta-
get bevis for godt
ungdomsarbejde.

FLENSBORG. Hos Bundesagen-
tur fir Arbeit ved de, hvor vig-
tig gode leerepladser er, sa de
unge elever far en god start pa
arbejdslivet.

Derfor udveelges hvert ar en
virksomhed, der har gjort no-
get seerligt for de unge under
uddannelse, og i ar faldt val-
get bl.a. pd restaurant »Im al-
ten Speicher« i Flensborg.

- Der felger ingen penge
med denne udmaerkelse, men
den er et bevis for, at her er et
sted, der gor noget for at give
de unge en uddannelse, sagde
lederen af Agentur fiir Arbeit,
Martina Wiirker, til restaura-
tgrparret José de Abreu, der er
fra Madeira, og Angelika
StrauB, ved overraekkelsen tid-
ligere i denne uge.

| en halv snes ar har parret
haft lige s& mange leerlinge i
huset, og lige nu er der tre
leerlinge. Det er kok-eleverne
Dennis Hjordthuus, Hendrik
Claussen og Alicja Mozdza-
nowska, som er elever i restau-
ranten. Tre unge mennesker,
der trods de arbejdstider, som

denne branche nu tilbyder, har
valgt faget og trives med dem.

- Men det var da noget, jeg
forst skulle veenne mig til. Nar
vennerne kom og ville have
mig med i byen, ja s& matte
jeg jo sige nej, sagde kokelev
Hendrik Claussen, der skulle op
til den afsluttende eksamen
naeste dag.

- For mig var det ikke s3
svaert. Jeg har arbejdet i bran-
chen i nogle &r, inden jeg gik i
leere, sd jeg vidste, hvad jeg gik
ind til, sagde Alicja Mozdza-
nowska.

En spaendende branche

En femtedel af alle leereplad-
ser, der tilbydes gennem
Agentur fir Arbeit, ligger i ho-
tel og restaurationsbranchen,
men den har sveert ved at be-
gejstre de unge. Mange er ikke
interesserede i at give sig i kast
med en uddannelse, der bety-
der, at de skal arbejde, nar an-
dre holder fri.

- Derfor er det sa vigtigt, at
vi fortaeller om, hvad det er, vi
kan. Det er en branche, der

kreever flair og disciplin, at
man kan overskue situationen,
ndr der er tryk pa i kokkenet,
og restauranten er fyldt med
sultne geester, sagde restaura-
torparret.

De to kigger heller ikke alt
for dybt i de unges karakter-
bager, ndr der skal skrives lae-
rekontrakt. For dem teeller, at
de meerker, der er et engage-
ment, at vedkommende har
den rette indstilling, og at ke-
mien passer.

- Og man bliver jo aldrig
feerdig med at leere. | vor bran-
che kommer der hele tiden
noget nyt, sagde José de
Abreu, som o0gsa naesten kun-
ne garantere, at der altid var
en arbejdsplads at fa hos ham.
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