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Speicherlinie 44 das Restaurant ,Im alten Spei-

cher”, In dem denkmalgeschiitzten Gebdude aus
dem Jahr 1766, in dem frilher Korn gelagert wurde,
werden heute auf zwei Ebenen und in den Sommer-
monaten zusdtzlich auf einer Terrasse die Gdste vom
Servicepersonal unter der Leitung von Angelika Straul
und José de Abreu betreut, die sich an dieser Stelle
ganz herzlich bei allen ihren Gisten aus dem In- und
Ausland fiir den grolfen Zuspruch der vergangenen
Jahre bedanken!
Fiir das gesamte Team ist s gine grofie Freude fest-
zustellen, dass Durchreisende z. B. aus dem skandina-
vischen Raum regelm&fig im Restaurant einkehren
ader dass viele Flensburger und auch Dinen der ersten
Stunde immer gern wiederkommen, umn als Stammegds-
te ader als Stammtisch betreut zu werden. Aber auch
immer wieder neue und vor allem junge Giste stellen
eine Herausforderung dar und bestatigen das Team in
seiner Arbeit.
Dass sich die Gdste wohlfiihlen, ist den Mitarbeitern
im Service 2u verdanken, die zum Teil von Beginn an
dabei sind und die Philosophie des Hauses umsetzen:
Jedem Gast jederzeit eine aufmerksame, freundliche
und kompetente Betreuung zukommen zu lassen.
Dem Kiichenteam unter der 15-jahrigen Fithrung von
Uwe Petersen und Goitom Abraha gilt ein genauso
grofes Dankeschin fiir die jahrelange zuverldssige
Zusammenarbeit, denn nur das Zusammenwirken von
Kiiche und Service kann zum Erfolg filhren.
Als Ausbildungsbetrieb ist der alte Speicher” stolz
auf die bisher erfolgreich abgeschlossenen Berufsaus-
bildungen und auf das 2010 von der Arbeitsagentur
Flensburg vergebene  Zertifikat fiir Nachwuchsfirde-
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... mehr als ein Steakhouse!
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rung” als eine Auszeichnung fiir qualitative Ausbil-
dung und gutes Betriebsklima,

Eine bewdhrte und zusgewogene Speisekarte, die die
beliebten Steaks vom Lavagrill, aber auch Fisch- und
andere Spezialititen sowie vegetarische Gerichte um-
fasst, wird durch eine saisonale Karte ergdnzt und nicht
zu vergessen durch die preiswerte Mittagskarte, die ab
8,30 € inklusive einer Tagessuppe dem eiligen Gast
Gerichte aus der Region, Fisch oder Pasta anbietet.
Fiir Feiern, die gern im Rahmen von bis zu 12 Personen
im bei den Gasten beliebten und im Erdgeschoss se-
parat liegenden ,Clubraum® ausgerichtet werden,
steht eine Karte mit zahlreichen Festmeniis bereit,
die wig die gesamte i la carte (diese auch in dinischer
und englischer Sprache) unter www.speicher-ist.net
entdeckt werden kann.

Fiir Reservierungen, die aufgrund der grofien Nachfra-
ge gerade in den Wintermonaten empfehlenswert
sind, steht Ihnen ein Mitarbeiter unter der Rufnummer
D461,/12018 zur Verfiigung. |

Entdecken Sie dos behagliche Ambiente
unserer Raumlichkeiten in einem 1746 erbau-
ten Speicher bei einem Sireifzug durch unsere
kulinarischen Késtlichkeiten vom Steak, Fisch
bis hin zu vegetarischen Gerichten.

Offnungszeiten der Kiiche - taglich von:

11.30 - 14.30 Uhr und 17.00 — 22.30 Uhr

Restaurant ,Im alten Speicher”

Speicherlinie 44 - 24937 Flensburg
Tel. 04 61 -1 20 18 - www.speicher-ist.net
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